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SPEZIALIST IN DER NAHRUNGSMITTELVORBEREITUNG

KOMBIS : KUTTER/ GEMUSESCHNEIDEMASCHINEN
R 301 ¢ R 301 Ultra
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& R 301 Uitra 3,7L

RESTAURANTS - FEINKOSTGESCHAFTE



_/© Verwendung als KUTTER

Grobes und feines Hacken, Pirieren, Kneten und Zerkleinern.

) Die Modelle R301 und R301 Ultra
— verfigen fir mehr Bedienkomfort

Uber einen neuen Handgriff.

Never leicht auf der Schussel
anzubringender Deckel fir ein-
faches und schnelles Arbeiten. Glottes Messer mit abnehmbarer

Schutzkappe wird mitgeliefert.

Neues mechanisch-magnetisches
Sicherheitssystem und Motor-
bremse fir sofortigen Stillstand
des Motors beim Offnen des
Deckels.

Zusétzlich lieferbar :

* gekerbtes Messer zum Zerkleinern
und Kneten.

* gezahntes Messer zum Schneiden
von Petersilie.

Die Modelle R 301 und R
301 Ultra verfigen iber
einen Momentschalter
fir eine besonders hohe
Schnittprézision.

@Hﬂﬂ“ Ultra arL

(©® Verwendung als GEMUSESCHNEIDER

GroBe  Einfillof-

Zylindrische Einfill-
offnung (D 58

fnung (Quer- mm) fir eine
schnitts-flache auf3erordent-
104 cm?) zum liche  Schnitt-

prézision  bei
langen und emp-
findlichen Gemiise-
sorten.

Schneiden von
Kohl, Kopfsalat,
Knollensellererie,
ganzen Tomaten usw. l

Der neve Gemiiseschneideaufsatz -
identisch bei den Modellen R301
und R301 Ultra — besteht

aus einer Gemise-
schneideschissel

Automatische Wiedereinschaltung des
Gerdats nach Schlieflen des Hebels fir
héheren Bedienkomfort und schnellere

Verarbeitung. und einem Dec-
kel.  Schiissel

d Deckel sind

Neue Auswurfscheibe fir einen effi- l:-,nbnehmbqj,ln

zienten Auswurf und ein einwandfreies
Schnittergebnis  bei empfindlichen
Gemisesorten.

Komplettes Sortiment an Edel-
stahl-scheiben zum Reiben, Ras-
peln und Schneiden in glatte und
wellenférmige Scheiben sowie in
Stabchen und Streifen.




" Kombis Kutter/Gemiiseschneidemaschinen
Q Produktvorziige : @ Anzahl der Gedecke :

e Zwei Gerdte in einem! 10-70
1 Kutteraufsatz und 1 Gemiseschneideaufsatz mit
gemeinsamem Motorblock. A . .
e Unentbehrlich : =g Zlelgruppe c
Zum Hacken, Zerkleinern, Emulgieren, Kneten Restaurants, Feinkostgeschéfte

sowie - dank eines vollstindigen Sortiments
aus 23 Edelstahlscheiben - zum Schneiden

und Reiben in Scheiben, Streifen, Stdbchen Q Kurzum :
mit einer unvergleichlichen Schnittqualitét. Sie
werden im Lauf der Zeit unaufhdrlich neue

Anwendungsméglichkeiten entdecken.
® Leistungsstark :

* Die Kombigerdte von Robot-Coupe (12
Modelle) sind leistungsstark, robust und
schnell und geniigen allen Anspriichen
professioneller Benutzer in Betrieben mit

In nur 1 - 2 Minuten werden Mayonnaise, Tatar, 10 - 400 Gedecken.
Méhrenbrei oder Apfelmus zubereitet. * Sie sind eine sichere Investition und ein
* Robust : unschétzbarer Zeitgewinn.

Leistungsfdhiger Asynchronmotor fir infensiven
Gebrauch, duBBerst zuverlassig und langlebig.

(© Benutzung dls Zitrupresse

Mit der Zitruspresse lassen sich Apfelsinen, Zitronen, Grapefruit und andere
Zitrusfriichte entsaften. Sie besteht aus einem grauen Korb und einem Presskegel
und wird einfach in die dafiir vorgesehene Kutterschiissel eingesetzt.

_fo Eine Gberaus groB3e ) Die Messer

Schnittvielfalt!

f

ir grobes Hacken, feines Hacken,

Pirieren usw.

GEZAHNTES MESSER

10 RASPELSCHEIBEN
1,5 mm

9 mm

Fir feines Hacken, Pirieren usw.

. GEKERBTES MESSER
6 STABCHENSCHEIBEN

2x2mm

v

8 x 8 mm

Fir Kneten, Zerkleinern usw.




Wir behalten uns das Recht vor, zu jeder Zeit und ohne Vorankiindigung die technischen Eigenschaften dieser Geréte zu éndern. Die in diesem Dokument enthaltenen Angaben sind nicht bindend und kénnen jederzeit gecindert werden.

© Alle Rechte fiir alle Léinder vorbehalten durch ROBOT-COUPE s.n.c.

Réf. : 450 244 - 05/2008 - Allemand

( ° Schneidescheibe réf.

1 mm. 27051
2 mm 27555
3 mm 27086
4 mm 27566
5mm 27087
6 mm 27786
Wellenscheibe 2 mm 27621
réf.
2x2mm 27599
2 x4 mm 27080
2x6mm 27081
4 x 4 mm 27047
6 x 6 mm 27610
8 x 8 mm 27048
réf.
1,5 mm 27588
2 mm 27577
3 mm 27511
6 mm 27046
9 mm 27632
Kartoffel. 27191
Reibescheibe fiir Wurzeln 0,7 mm 27078
Reibescheibe fir Wurzeln 1 mm 27079
Reibescheibe fir Wurzeln 1,3 mm 27130
Reibescheibe Parmesan 27764

* Leistungsfahiger Asynchronmotor fiir infensiven Gebrauch, Guferst zuverldssig und
langlebig.

* Motor mit Kugellagerung fiir gerduscharmen und erschiitterungsfreien Betrieb.

* Der Motor ist direkt mit dem Aufsatz verbunden :
- hohere Leistung
- kein kompliziertes Antriebssystem.

* Wartungsfrei: keine Verschleif3teile (keine Kohlebiirsten).

* Antriebswelle aus Edelstahl.

Eigenschaften Gewicht (kg)
Motorblock Kutteraufsatz Gemiseschneideaufsotz | 2istng SRERELIZ IS | e brutto
(Watts) (Amp.)
& 1500 U obovokish | Soriment 23 ebibon | 60 oty | 15 | 8
RO1Uke | S cioionl | sorimam 23 schten | ° | ONzs | 15 | 18

Abmessungen (in mm)

A B C D E F G H I J
R301 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726
R301 Ulira | 205 | 304 | 226 | 427 | 570 | 340 | 525 | 405 | 410 | 726
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* Fiir andere Netzspannungen lieferbar

NORMEN:

r Obot @ Coupe® Vertrieb Die Geréte entsprechen:

o Folgenden EU-Richtlinien und der entsprechenden
deutschen Gesetzgebung: 98/37/EWG, 73/23/

HERGESTELLT IN FRANKREICH VON ROBOT-COUPE S.N.C. EWG, 89/336/EWG, 89/109/EWG, 2002/72/

Geschéftsleitung, Frankreich, International und Marketing: EWG.
Tel.: + 331 439888 33 - Fax: + 331437436 26 ® Folgenden harmonisierten Europdischen Normen
email : infernational@robot-coupe.com und den auf dem Gebiet der Gesundheit und

Sicherheit geltenden Rechtsvorschriften: EN 292 -
1 und - 2, EN 60204 -1 (1998), EN 12852, EN
1678.

Verbindungsbiiro Deutschland:
Tel.: 01805 26 65 20 - Fax : 01805 26 65 30

Postfach 10 05 43 - D-66005 Saarbriicken .‘ y
email : verkauf@robot-coupe.fr -‘ b )
- =T

www.robot-coupe.com SYNEG




